Incidencia de quemaduras solares en frutos de piña (Ananas comosus var. comosus) ´MD-2´ en condiciones de producción.
Incidence of sunburn in pineapple fruits (Ananas comosus var. comosus) 'MD-2' under production conditions.
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Resumen
La provincia de Ciego de Ávila es la que ha dedicado mayor área a este cultivo en Cuba. En la actualidad Cuba exporta a Europa fruta fresca de piña MD-2, incrementando estas exportaciones cada año. Sin embargo, en los meses de verano, la afectación de las frutas por quemaduras solares provoca pérdidas económicas considerables. En este trabajo se evaluó la incidencia de las quemaduras solares en la piña durante los meses de mayor temperatura y su relación con el desarrollo morfo-fisiológico y bioquímico del fruto. Se evaluó las incidencias de las quemaduras en cuatro niveles en un grupo de frutos seleccionados a partir de los 90 días después de la inducción floral (DDIF) y hasta los 150 DDIF. Se evaluó durante cada mes en 8 horas solares (8:00-16:00) el incremento de la temperatura exterior e interior de un grupo de frutos en los puntos cardinales de mayor afectación. Se evaluaron variables morfo-fisiológicas y bioquímicas de los frutos durante el desarrollo de los mismos. Las mayores incidencias de quemaduras solares se registraron en la cara oeste de los frutos con valores de aproximadamente 20 % de quemaduras. Los frutos alcanzan temperaturas exteriores de casi 50 ºC en la cara oeste e interiores por encima de 40ºC. Las quemaduras solares aparecieron a partir de los 135 DDIF, momento en el que los frutos están alcanzando su madurez fisiológica. Se evidenció una disminución de las clorofilas totales en la corteza a medida que aumenta el desarrollo del fruto y una disminución de las enzimas antiestresantes. 
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Abstract
The province of Ciego de Ávila is the one that has dedicated the largest area to this crop in Cuba. Currently Cuba exports to Europe fresh pineapple ´MD-2´ fruit, increasing these exports every year. However, in the summer months, the affectation of fruits by sunburn causes considerable economic losses. In this work the incidence of sunburn in pineapple during the months of higher temperature and its relationship with the morpho-physiological and biochemical development of the fruit was evaluated. The incidences of the burns were evaluated in four levels in a group of selected fruits from 90 days after the floral induction (DAFI) up to 150 DAFI. It was evaluated during each month in 8 solar hours (8: 00-16: 00) the increase of the exterior and interior temperature of a group of fruits in cardinal points of greatest affectation. Morpho-physiological and biochemical variables of the fruits were evaluated during their development. The highest incidences of sunburn were recorded on the west side of the fruits with values of approximately 20% of burns. The fruits reach outside temperatures of almost 50 ° C on the west side and interior temperatures above 40 ° C. Sunburn appeared after 135 DDIF, at which time the fruits are reaching physiological maturity. A decrease of the total chlorophylls in the bark was observed as the development of the fruit increases and a decrease of the anti-stress enzymes.
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