Evaluación de diferentes antioxidantes durante el establecimiento in vitro de pimienta (Pimenta dioica L. Merrill) 
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Resumen

En este estudio se evaluó el efecto de diferentes agentes antioxidantes (Azul de metileno, L-Cisteína y Nanopartículas de Plata) en concentraciones de 0, 50, 100 y 200 mg L-1 durante la introducción in vitro de Pimenta dioica, para evitar la fenolización de las yemas utilizadas como explantes. Se determinó el porcentaje de oxidación, contaminación y sobrevivencia, así como el contenido de fenoles totales, fenoles ligados a la pared y capacidad antioxidante. Los resultados mostraron que el porcentaje de sobrevivencia y contaminación de los explantes no presentaron diferencias estadísticas significativas en los tratamientos evaluados, mientras que la adición de L-Cisteína (50, 100 y 200 mg L-1) al medio de cultivo mostraron oxidaciones en los tejidos menores a 33%. La adición de 50 mgL-1 de NPsAg presentó la menor cantidad de fenoles totales con 2717 ± 37.11 mg GAE/ g DW, mientras que el resto de los tratamientos no presentaron diferencia estadística significativa. En relación a la cantidad de fenoles ligados a la pared, el contenido más alto se presentó con la adición de 50 mgL-1 de L-Cisteína con 7824 ± 49.48 mg GAE/ g DW, mientras que el análisis de la capacidad antioxidante muestra una correlación con la cantidad de fenoles. En conclusión, la adición de L-Cisteína al medio de cultivo mostró mayor capacidad antioxidante y puede ser una alternativa para reducir la oxidación durante la introducción in vitro de pimienta y otras especies.
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Abstract
In this study the effect of different antioxidant agents (Methylene blue, L-Cysteine and Silver Nanoparticles) in concentrations of 0, 50, 100 and 200 mg L-1 was evaluated during the in vitro introduction of Pimenta dioica, to avoid phenolization of buds used as explants. The percentage of oxidation, contamination and survival was determined, as well as the content of total phenols, cell wall-bound phenolic compounds and antioxidant capacity. The results showed that the percentage of survival and contamination of the explants did not show significant statistical difference in the treatments evaluated, while the addition of L-Cysteine (50, 100 and 200 mg L-1) to the culture medium showed oxidations in tissues less than 33%. The addition of 50 mgL-1 of AgNPs showed the lowest amount of total phenols with 2717 ± 37.11 mg GAE / g DW, while the rest of the treatments did not show significant statistical difference. In relation to the amount of cell wall-bound phenolic compounds, the highest content was presented with the addition of 50 mgL-1 of L-Cysteine with 7824 ± 49.48 mg GAE / g DW, while the analysis of the antioxidant capacity shows a correlation with the amount of phenols. In conclusion, the addition of L-Cysteine to the culture medium showed greater antioxidant capacity and can be an alternative to reduce the oxidation during the in vitro introduction of pepper and other species.
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